
The Tampa Club | 101 E. Kennedy Boulevard, Suite 4200 | Tampa, FL 33602 | www.thetampaclub.com

Rehearsal Dinner Packages 2026

Packages Inclusions:

$135 PER PERSON 

3-Course Plated Dinner 
3-Hour Beer/Wine Open Bar 
Includes Tax and Service Charge

(3) Hour Bar Package

Freshly Baked Bread and Butter

3-Course Plated Meal

Floor-length Linen Tablecloths & Napkins

Votive Candle Table Accents

Gold Charger Plates

Gold Chiavari Chairs 

CREATE YOUR OWN CUSTOM MENU
*Pricing to Vary

$195 PER PERSON 

3-Passed Appetizers
3-Course Plated Dinner 
3-Hour Liquor/Beer/Wine Open Bar
Includes Tax and Service Charge



$135 PER PERSON
3-Course Plated Dinner, 3-Hour Beer/Wine Bar Tax and Service Charge
 

DINNER MENU
F r e s h  B a k e d  R o l l s  &  B u t t e r
R e g u l a r  a n d  D e c a f f e i n a t e d  C o f f e e  |  T e a  |  S o f t  D r i n k s

* C h o o s e  u p  t o  ( 3 )  E n t r e e s  f o r  G u e s t s  t o  S e l e c t  F r o m  
E n t r é e  C o u n t s  M u s t  B e  P r o v i d e d  i n  A d v a n c e

SIGNATURE SALAD (Select One)

T a m p a  C l u b  S a l a d
M i x e d  g r e e n s ,  T o m a t o e s  |  P i c k l e d  R e d  O n i o n  |  C u c u m b e r  |  C h a m p a g n e  V i n a i g r e t t e

S i g n a t u r e  C a e s a r
C h o p p e d  R o m a i n e  |  G r a t e d  P a r m e s a n  C h e e s e  |  C r o u t o n s  |  C a e s a r  D r e s s i n g

T o p  o f  T a m p a  W e d g e  S a l a d
I c e b e r g  L e t t u c e  |  B l u e  C h e e s e  |  T o m a t o  |  C u c u m b e r  |  B a c o n  |  B l u e  C h e e s e  D r e s s i n g

E N T R E E S  

N e w  Y o r k  S t r i p  L o i n
P e p p e r c o r n  J u s  |  B r o c c o l i  |  B o u r s i n  W h i p p e d  P o t a t o e s

M a h i
P i n e a p p l e  S a l s a  |  S t e a m e d  R i c e  |  G l a z e d  C a r r o t s

R o a s t e d  C h i c k e n  B r e a s t
Z i n f a n d e l  J u s  |  A s p a r a g u s  |  R o a s t e d  F i n g e r l i n g  P o t a t o e s

C h e f ’ s  C h o i c e  V e g a n / V e g e t a r i a n  O p t i o n
C h a n g e s  S e a s o n a l l y



D E S S E R T  ( S E L E C T  O N E )

C h o c o l a t e  M o u s s e  C a k e

K e y  L i m e  P i e

R e d  V e l v e t  C a k e

3 - H O U R  B E E R / W I N E  B A R  P A C K A G E

B E E R  ( C h o o s e  3 )
M i l l e r  L i t e  |  M i c h e l o b  U l t r a  |  S t e l l a  A r t o i s ,
Y u e n g l i n g  |   K a l i b e r  N / A

W I N E  ( C h o o s e  3 )
C h a r d o n n a y  |  P i n o t  G r i g i o  |  S a u v i g n o n  B l a n c
C a b e r n e t  S a u v i g n o n  |   P i n o t  N o i r

L I T T L E  L E G A C Y  M E N U  ( O p t i o n a l  A d d - O n )

$ 2 5  P E R  C H I L D R E N  1 2  &  U N D E R
S p e c i a l l y  S e l e c t e d  M e n u  F o r  C h i l d r e n  1 2  &  U n d e r
I n c l u d e s  F r e s h  S e a s o n a l  F r u i t ,  E n t r é e  a n d  I c e  C r e a m  S u n d a e

C h i c k e n  T e n d e r s ,  C h e e s e b u r g e r  o r  M a c a r o n i  &  C h e e s e



$195 PER PERSON
3 Passed Appetizers, 3-Course Plated Dinner, 
3-Hour Liquor/Beer/Wine Bar, Tax and Service Charge
 

CHOICE OF (3) TRAY PASSED HORS D'OEUVRES

Bacon Wrapped Dates | Chorizo Stuffed | Maple Lavender | Lemon Glaze

Mini Crab Cakes | Spicy Remoulade

Beef Empanadas | Chipotle Aioli

Cuban Spring Roll | Dijon Dipping Sauce

Hot Chicken & Waffle | Nashville Style | Tabasco Maple Glaze

Tomato Basil Bruschetta | Balsamic Glaze

French Onion Wonton Popper | Caramelized Onion and Cheese in a Crispy Shell 

DINNER MENU
F r e s h  B a k e d  R o l l s  &  B u t t e r
R e g u l a r  a n d  D e c a f f e i n a t e d  C o f f e e  |  T e a  |  S o f t  D r i n k s

* C h o o s e  u p  t o  ( 3 )  E n t r e e s  f o r  G u e s t s  t o  S e l e c t  F r o m  
E n t r é e  C o u n t s  M u s t  B e  P r o v i d e d  i n  A d v a n c e

SIGNATURE SALAD (Select One)

T a m p a  C l u b  S a l a d
M i x e d  g r e e n s ,  T o m a t o e s  |  P i c k l e d  R e d  O n i o n  |  C u c u m b e r  |  C h a m p a g n e  V i n a i g r e t t e

S i g n a t u r e  C a e s a r
C h o p p e d  R o m a i n e  |  G r a t e d  P a r m e s a n  C h e e s e  |  C r o u t o n s  |  C a e s a r  D r e s s i n g

T o p  o f  T a m p a  W e d g e  S a l a d
I c e b u r g  L e t t u c e  |  B l u e  C h e e s e  |  T o m a t o  |  C u c u m b e r  |  B a c o n  |  B l u e  C h e e s e  D r e s s i n g



E N T R E E S

F i l e t  M i g n o n
C a b e r n e t  D e m i g l a c e  |  A s p a r a g u s  |  W h i p p e d  P o t a t o e s

S a l m o n
M i s o  |  S e s a m e  G r e e n  B e a n s  |  J a s m i n e  R i c e

R o a s t e d  C h i c k e n  B r e a s t
Z i n f a n d e l  J u s  |  A s p a r a g u s  |  R o a s t e d  F i n g e r l i n g  P o t a t o e s

C h e f ’ s  C h o i c e  V e g a n / V e g e t a r i a n  O p t i o n
C h a n g e s  S e a s o n a l l y

D E S S E R T  ( S E L E C T  O N E )

C h o c o l a t e  M o u s s e  C a k e

K e y  L i m e  P i e

R e d  V e l v e t  C a k e

3 - H O U R  L I Q U O R / B E E R / W I N E  B A R  P A C K A G E

L I Q U O R
K e t e l  O n e  V o d k a  |  B o m b a y  S a p p h i r e  G i n  |  C a p t a i n  M o r g a n  S p i c e d  R u m
B a c a r d i  W h i t e  R u m  |  C r o w n  R o y a l  W h i s k e y   |  B u l l e i t  R y e  W h i s k e y
J W  B l a c k  S c o t c h  |  D o n  J u l i o  S i l v e r  T e q u i l a

B E E R  ( C h o o s e  3 )
M i l l e r  L i t e  |  M i c h e l o b  U l t r a  |  S t e l l a  A r t o i s ,  Y u e n g l i n g  |   K a l i b e r  N / A

W I N E  ( C h o o s e  3 )
C h a r d o n n a y  |  P i n o t  G r i g i o  |  S a u v i g n o n  B l a n c  |  C a b e r n e t  S a u v i g n o n  |   P i n o t  N o i r

L I T T L E  L E G A C Y  M E N U  ( O p t i o n a l  A d d - O n )

$ 2 5  P E R  C H I L D R E N  1 2  &  U N D E R
S p e c i a l l y  S e l e c t e d  M e n u  F o r  C h i l d r e n  1 2  &  U n d e r
I n c l u d e s  F r e s h  S e a s o n a l  F r u i t ,  E n t r é e  a n d  I c e  C r e a m  S u n d a e

C h i c k e n  T e n d e r s ,  C h e e s e b u r g e r  o r  M a c a r o n i  &  C h e e s e
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